
LIVE ROCK GRILL SINCE 1995





SPUMANTE Brut

PROSECCO Millesimato Brut

FRANCIACORTA Brut Saten Az. Marchese Lamosa DOCG

I VINI

BOLLICINE
€ 13.00
€ 16.00
€ 28.00

CIPRESSETO Az. S. Cristina IGT

CHIARETTO DEL GARDA Az. Ca Maiol DOP

ROSATI
€ 18.00
€ 20.00

Il vino eleva l’anima e i pensieri e le inquietudini si allontanano dal cuore dell’uomo

BONARDA  Az. Villa Galà “vivace” DOC

DOLCETTO OVADA  Az. Luigi Rasore DOCG

PRIMITIVO DEL SALENTO  Cantina S. Pietrana DOC

NERO D’AVOLA  Az. Tareni Pellegrini DOC

CHIANTI  Az. Marini DOCG

VALPOLICELLA Az. Bolla DOC

SASSELLA Az. Nino Negri DOCG

ROSSI
€ 13.50
€ 14.00
€ 14.50
€ 15.00
€ 15.00
€ 18.00
€ 22.00

FALANGHINA  Az. S. Angelo Cavalier Pepe DOC

TRAMINER  Az. Le Clivie

LUGANA Az. Bolla DOC

VERMENTINO DI GALLURA Cantina di Gallura DOCG

MULLER THURGAU  Az. Castel Firmian Mezzacorona DOC

RIBOLLA GIALLA  Az. Marco Scolaris DOC  

BIANCHI
€ 14.00
€ 14.50
€ 15.00
€ 16.00
€ 18.00
€ 25.00





BEVANDE

ACQUA MINERALE naturale e frizzante        bo!iglia 0.75 lt

BIBITE ALLA SPINA
Pepsi Cola, 7up, Schweppes Lemon, Schweppes Orange, Schweppes Tonic, The Pesca, The Limone

RED BULL La!ina

SUCCHI DI FRUTTA

€ 3.50

0.50 cl

€ 6.00

€ 5.00

€ 5.00

CAFFETTERIA

CAFFÉ ESPRESSO
CAFFÉ DOPPIO
CAFFÉ CORRETTO
CAFFÉ AMERICANO
CAFFÉ DECAFFEINATO
CAFFÉ SHAKERATO

IRISH COFFEE
Irish whisky, caffé caldo, crema di la!e, zucchero di canna

€ 1.50
€ 2.50
€ 3.50
€ 2.00
€ 2.00
€ 6.50

€ 8.00





DOPO CENA

AMARI & LIQUORI
Braulio, Montenegro, Jagermeister, Lucano, Averna, Brancamenta, Mirto, Sambuca, Bailey’s, Cointreau,
Grand Marnier, Vodka alla Fru!a, Limoncello.

€ 4.00

RHUM

Zacapa 15
Zacapa 23
Santa Teresa 1796
Brugal Aneyo
Brugal Extra Anejo
Matusalem 7

€ 8.00
€ 10.00
€ 10.00
€ 6.00
€ 7.00
€ 7.00

Pampero Anniuversario
Havana 7
Barcello Gran Anejo
Barcello Imperial
Rum Pampero, Havana, Baccardi
(non invecchiati)

€ 7.00
€  7.00
€ 7.00

€ 10.00
€ 4.00

WHISKY

Jack Daniel’s
Jack Daniel’s sigle Barrel
Wild Turkey rare bredd
Maker’s Mark 
Bowmore 12

€ 5.50
€ 10.00
€ 10.00
€ 10.00
€ 10.00

Wodford reserve
Tullamore 12
Bushmills 10
Whisky Glen Grant, Four Roses,
Wild Turkey (non invecchiati)

€ 8.00
€ 8.00
€ 8.00
€ 4.00





LOVE SPRITZ Aperol, sour, cetriolo, ginger ale

APEROL SPRITZ Aperol, prosecco, soda, arancia

NEGRONI SBAGLIATO Prosecco, campari, martini rosso, arancia

NEGRONI Gin, campari, martini rosso, arancia

AMERICANO Bi!er campari, martini rosso, soda

COCKTAILS

APERITIVI
€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00

GIN FEFTY POUD Fever tree tonic o lemon

GIN JINZU Fever tree tonic o lemon

GIN JVINE Fever tree tonic o lemon

GIN MARE Fever tree tonic o lemon

SPECIAL GIN
€ 12.00
€ 12.00
€ 12.00
€ 12.00

CAIPIROSKA Vodka, zucchero di canna, lime

CAIPIRISSIMA Rhum, zucchero di canna, lime

CAIPIRINIA Cachaca, zucchero di canna, lime

MOJITO Rhum, zucchero di canna, lime, soda, foglie di menta

PESTATI
€ 8.00
€ 8.00
€ 8.00
€ 8.00





COCKTAILS

LONG DRINKS
€ 7.50
€ 8.50
€ 7.50
€ 7.50
€ 8.00
€ 8.50
€ 7.50

€ 7.50
€ 7.50
€ 7.50
€ 7.50
€ 7.50
€ 7.00
€ 7.00
€ 7.00

MOSCOW MULE Vodka, succo lime, ginger beer

SEX ON THE BEACH Vodka, vodka alla pesca, succo di arancia, cramberry

COSMOPOLITAN Vodka, cointreau, succo di cramberry, sour

VODKA SOUR Vodka sour, limone, zucchero

MARGARITA  Tequila, triple sec, succo di limone fresco

INTERNATIONAL
€ 10.00
€ 7.50
€ 7.50
€ 7.50
€ 7.50

DISTILLATO & RED BULL
COCA & JACK DANIEL’S
CUBALIBRE
VODKA LEMON & VODKA TONIC
CUBALIBRE PESTATO
CUBALIBRE CON HAVANA 7
GIN TONIC & GIN LEMON

PINACOLADA Rum, succo d’ananas, la!e di cocco 

LONG ISLAND Gin, vodka, rum, triple sec, sweet & sour, cola 
FRESACOLADA Rhum, fragole, cocco, succo ananas

MAI TAI Rhum chiaro e scuro, orange curacao, orzata, succo di limone

TROPICAL Gin, succo di limone, maracuja, succo arancio, soda 

TEQUILA SUNRISE Tequila, succo di arancia, granatina

FLORIDA Succo di arancia, succo pompelmo, limone e soda

VIRGIN COLADA Succo ananas e cocco 



Via Maestri Comacini, 16 - Cermenate

www.blackhorsepub.it

ALLERGIE ED INTOLLERANZE ALIMENTARI

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici (Allegato II Regolamento FIAC)
presenti nelle rice!e a disposizione di questo esercizio si prega di conta!are il nostro personale,

prima di ordinare il pasto o la bevanda.

La cucina utilizza prodo!i freschi, conservati e congelati.
In mancanza di prodo!i freschi si  usano prodo!i congelati/surgelati di o!ima qualità.

Tu!e le immagini utilizzate nel menù hanno lo scopo di rappresentare il prodo!o.


